Herausforderung bei

Hygienekontrollen in der
Lebensmittelindustrie

Ricarda Rath — Florin GmbH
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Wareneingang

Rohware

e Stark kontaminiert ?

Anlieferung / Umverpackung

e Holzpalette, Kartonage, Folie

Annahme-Kriterien

e Kiihlkette eingehalten
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Produktion

Maschinen Mitarbeiter
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Gebaude
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Maschinen

: : Clean in
Einzelteile

Place (CIP)

* Dichtungen * Bei Problemen
e Totstellen Kamerasystem

e SchweiRnahte notwendig



Mitarbeiter
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GroRte Groldte
Unsicherheit? Sicherheit?
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Gebaude

[Meist wiederkehrende Problematiken J

e Risse im Boden

e Locher in den Wanden
Abplatzende Farbe
Luftzirkulation
Schimmelbildung

e stehendes Wasser
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Verpackung

* Geringste Risiko in Bezug auf die
Hygienekontrollen

* Lebensmittel sind bereits verpackt

e Kuhlkette




Herausforderungen

Probenahme

Reinigungsmittel




Hygienekontrollen

Probenahm

Gesetz. Richtlinien

HACCP

Ergebnisse




Kontrolle der Betriebshygiene

Dipslide




Wichtige Hinweise

* Probenahme sollte durch gleiche Person durchgefiihrt werden
— Wiederholbarkeit
— Ergebnisse konnen gewertet werden

 Vor Probenahme — Hande waschen und desinfizieren

* Probenahme-Material erst unmittelbar vor Probenahme
offnen
— Originalverschlossen = Sterilitat gewahrleistet
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Oberflache

* Gleichmaldig starkem Druck
wird jede Agarseite ca. 5
Sekunden gegen die
Testflache gedriickt

 Darf nicht Gber die Flache
rutschen

* Inkubation Keimspezifisch

Bildquelle: https://www.dimanco.com/product-page/btm3r-dipslides-box-of-10



FlUssigkeiten

» Agarflachen fir 5-10 Sekunden @’

vollstandig in die Flussigkeit
eintauchen .

 Darf nicht Gefallwand berihren

A

Bildquelle: https://www.lovibond.com/en/PW/Water-Testing/Products/Microbiology/Dipslides/D002-
TTCMALT-Dipslides-pack-of-10
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Kratzschwamm

* Deckt grofSere Flachen ab

* Listerien Monitoring

https://www.check-dx.de/probenahme-transportsysteme-pharma/polywipe-
kratzschwaemme. html
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Biofilm

Biofilm-Ablédsung und Streuung;
Start eines neuen Zyklus
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https://wasserdreinull.de/forschung/remove/biofilm-und-mikroplastik/
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Was sind Listerien?

* In unserer Umwelt weit verbreitet
e Gehoren zu den Zoonosen, Tier -> Mensch
e Nischenkeim®

— Ubersteht sehr kalte Temperaturen, aber auch
Trocknungsprozesse (Biofilmbildner)

— Kann sich bei Kihlschranktemperatur oder auch
reduziertem Sauerstoffangebot vermehren
(Vakuumverpackung)
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Was sind Listerien?

* Humanpathogen
* Tierpathogen

e Apathogen

_isteria monocytogenes
_isteria ivanovii

isteria innocua




Listerien Monitoring

* Probenahme im gesamten Betrieb

* Je nach Produkteigenschaften ist man
gesetzlich verpflichtet

— EU-Hygienerecht (Artikel 4. Abs.3 der Verordnung
(EG) Nr. 852/2004 Uiber Lebensmittel in
Verbindung mit den Vorgaben aus der Verordnung
(EG) Nr. 2073/2005 (iber mikrobiologische
Kriterien fir Lebensmittel)
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Herausforderungen

Reinigungs-
Betrieb mittel

Probenahme




Reinigungsmittel
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e Auswahl

— Art der Verunreinigung, Materialbeschaffenheit,
Mechanik

e Grundsatzliches Ziel:

— Gutes Schmutzlésevermogen,
Materialvertraglichkeit, Abspulbarkeit

— Eignung im Lebensmittelbereich
— Einfache Handhabung
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Welches Reinigungsmittel?

Wirkstoff Wirkung/Entfernen

Alkalische Reini ittel
alische Reinigungsmitte Eiweil3, Emulgieren von Fett

Saure Reinigungsmittel i . .
suns Mineralien und Starke

Tenside Pigmente/Fette
Dispersionsmittel Mineralien
Komplexbildner Pigmente und Mineralien
Enzyme Proteine, Starke und Fette
Oxidationsmittel Eiweil, Starke und Pektine
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Sinnvolle Probenahmestellen
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* Ergebnis

— Reinigung erfolgreich oder nicht ?
* Schulung erforderlich
* Reinigungsintervall andern

* Reinigungsmittel andern




Sinnvolle Probenahmestellen

Dipslide (Oberflache)

Mitarbeiter

— Hande
— Arbeitskleidung

Gebrauchsgegenstande
— Loffel

— Eimer

— Trichter

Maschinen

— Forderbander
— Mehrkopfwaage

Kratzschwamm (L-Monitoring)

Uberall wo sich Wasser
sammelt

Gullys
Spulbecken
Hygieneschleuse



e Auswah

e Auswah

e Auswah

Zusammenfassung

der Pro
des Pro

des Pro

DENAd
Dene
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nTme
nmers

nmeverfahrens

* Festlegung der internen Grenzwerte
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Vielen Dank fur lhre Aufmerksamkeit!
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